Перечень вопросов для промежуточного контроля знаний по дисциплине «Технология экзотических напитков» для студентов направления подготовки 19.03.02 
Продукты питания из растительного сырья 4 курс 7 семестр 
1. История напитка метакса.
2. Технологические этапы производства метаксы.
3. История абсента.

4. Действие абсента на организм человека.

5. Технология приготовления абсента. 

6. Происхождение ирландского виски и его история.

7. Происхождение шотландского виски и его история.

8. Происхождение американского виски и его история.

9. Происхождение канадского виски и его история.

10. Происхождение японского виски и его история.

11. Технология производства виски.
12. Районы производства и марки ирландского виски. 

13. Районы производства и марки шотландского виски. 

14. Районы производства и марки американского виски. 

15. Районы производства и марки канадского виски. 

16. Районы производства и марки японского виски. 

17. Происхождение граппы и ее история.

18. Технология граппы.

19. Районы производства и марки граппы. 

20.  История джина.
21. Технология производства джина.

22. Происхождение кальвадоса и его история.

23. Технология кальвадоса.

24. Районы производства и марки кальвадоса. 

25. Происхождение мескаля и его история.

26. Технология производства мескаля.

27. Районы производства и марки мескаля.

28. Способы употребления мескаля. 

29.  Происхождение текилы и ее история.

30. Технология производства текилы.

31. Районы производства и марки текилы.

32. Способы употребления текилы. 

33. Происхождение рома и его история.

34. Технология рома.

35. Районы производства и марки рома. 

36. Происхождение саке и его история.

37. Технология саке.

38. Районы производства и марки саке.

39. Способы употребления саке. 
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